Fornditt och Huvudhdtl
200

Linnit!

Honungsgratinerad getost pa
kavring med rédbeta och rostade
pinjendtter.

Langbakad grissida med &ppel-
chutney smaksatt med bourbon
och rokt aioli.

Hummersoppa med dillcreme
och vitléksbréd.

Huvuardltter

Grillad ryggbiff med roédvinssky,
farska pommes och tryffelbea.

Smorstekt torskrygg med jordarts-
kockspuré och kal braserat i brynt
sojasmor samt hasselnétter.

Spana Kopita. Grekisk spenat och
farskostpaj med myntayoghurt,
fikonhonung samt dukkha.

(Veg ratt)

Botea bord! 033-133 132




ruccolacreme serveras med
gskrutonger (mjolk, fisk, guten)

i klad pumpa, extra virgin
lagrad, rostade pinjenotter,

LITEN PLOCKTALLRIK MED CHARK OCH OLIVER
fankalssalami, c 1lagrad 24 manader och

LONI
)ch nt@f‘t

grillad portabello och f pa]:mesan (gluten, mick)
-/
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ORIGINALET SEDAN 1983

THE BISHOPS ARMS

Forratter

-Liten Oxsvanssoppa, serveras med syrade rotsaker och surdegsbrod
-Ballotine pé rokt lax och firskost, smaksatt med honungsél och senap.

-Soppa pa rostad majs med koriander och chili, smaksatt med Dugges
mangomangomango.

Yarmratter

-Grillad ryggbiff, serveras med potatiskaka med rostad 16k och portersky.

-Vin och vetedls marinerad laxfilé, serveras med chilihollandaise och
dillrostad potatis.

-Friterad halloumi, med tomatrisotto och basilika kram.



FORRATTER
Chevre Chaud
Gratinerad getosttoast serveras med sallad och rédbeta

Moules Farcies au Beurre d ail persille
Vedugnsgratinerade gréna musslor med persilja och vitlékssmor

Calamares a la Romana
Friterade bléckfiskringar med drtaioli

VARMRATTER
Steak-frites / Entrecéte
Sallad, pommes frites, béarnaise sds

Hachis Parmentier

Klassisk fransk ritt.
Pulled pork téckt av potatismos som sedan gratinerats i ugn

Vedugnsbakad Laxfilé

Purjolék, potatis, mordtter & blomkadl i gréiddsds, provencalska Grter



Meny Restaurangveckan

Forratter

Paganga boregi
Filodegsrullar fyllda med lufttorkat oxkott, ost och bockhornsklover

Kofte
Turkiska lammfarsbiffar med tomatsas

Midye
Sauterade musslor i vitvinssas

Varmratter
Iskender

Turkisk kebab serveras med vitloksyoghurt, sauterat brod, tomatsas, grillade
gronsaker och bulgur.

Tavuk Dolma
Kycklingfilé fylld med spenat & farost serveras med rédvinssas och klyftpotatis
Somon hardalsoslu

Lax med sauterade gronsaker, potatispuré och senapssas

Restaurang Efes
Hallbergsgatan/Stora Brogatan
033-1088 10



Gastronomi Elva M en y Gastronomi Elva

Forratt och varmratt, 200kr

Forratter
Soppa pa svamp fran Ostragérde gard i Sétila
Tortellini med getost och péaron serveras med jordartskockscréme och brynt smér
Tartar pa biff fran Dalsjofors med apple och pepparrot samt confiterad dggula
Varmratter
Torskrygg MSC med parmesansas och persiljerotspuré
Kycklingballotine med bacon serveras med rédvinssas och potatisterrin

Svartrotsnudlar med spetskal, pumpa, svamp och parmesan

T KRAV.

Bordsbokning fran 17.00.
Lilla Brogatan 7, 033-102211, gastronomielva.se

- w
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Gastronomi Elva



— Homdttrr —

HOMMUS
Kikarter, fahini, citronsaft och olivolja,
serveras med vdrt goda persiska brod

VINBLADSDOIMAR
Fyllda med en syrlig blandning av ris,
érter, tomater, olivolja och citronsaft

SAMBOSA

Degknyten fyllda med néffars, gronsaker
och orter serveras med en god chiliaioli

— (Fluvudriitbor

KABABTORS

Kolgrilllad fransyska med granatéppelsss,
serveras med persisk ris och vitloksyoughurt

VEGETARISK GRYTA

Zucchini, aubergine och kikéartshalvor
ien god serig s@s, serveras med saffransris
(Vegan? fréga oss)

FESENJON

Saffranskyckling i en festlig gryta
baserat p& granatdpple och valnstter,
serveras med saffransris

Boka bord!
grillochgryta@gmail.com
eller 033-12 12 16

Backegrand 5 - 503 37 Borés | Vi finns pé: .f @ @”E @grill&gryta




Lo Chalet

ﬁpffaurmgg

I FORRATTER:

N Feta Tiganiti: Krispig Friterad Fetaost
| Grillad Hallowni wmed Plnjenstter

Nacho lux :Kéttflirs - Mozzarella -Creme Fratche

VARMRATTER:
Vir fantastiska RYgobiff med klyft- och sétpotatis

Grillmix: Kycklingspett- Nitflrsspett- Aloli- KLyft-
och sotpotatis

Fy Ll paprika med ris och grinsaker (veg).)

Forritt o varmyiitt 200kyr
Boka bord plt 033-10 2F #7
tnfo@lechalet.se




*** FORRATT ™

Pepparhalstrad oxrygg
Serveras med variation pa 16k och rostad blomkélspure

Tonfiskcarpaccio
Tunt skivad tonfisk serveras med wasabikram, friterad kapris,
rostad schalottenldk, lime & krispig rosesallad

Jordartkocksoppa
Kramig jordartkockssoppa med friterade rotsaker, syrad chillikram,
ortolja & Krutonger pa ofivioccacia

...VARMRATT ...

Kalvfile
Cour de file pa kalv med ragu pé betor & amandine,
grona & gula bonor samt syrad 0rtsas

Rodtunga
Vitvinspocherad rdtunga med értslungad gnocchi & bénor serveras med ett
brynt klarifierat pepparrotssmor samt panchettaflakes

Veg
Rostad gron & vit sparris, bakad fankal, variation pa lok, blomkal samt ett
smordegsknyte fyllt med kompott pa svamp & linser

Restaurang Oliven - Lilla Brogatan 11, 503 30 Borés - 033-101065




ORANGERIET

Restaurangveckan Boras 19-23 februari
2 rdtters for 200:-

Forrater

Mikkos kramiga raksoppa, serveras med
handskalade rikor samt rtrostat surdegsbrod

Smordegsinbakad chevréost serveras med
valngtter samt ekologisk honung pa
salladsbddd med péronvinegrette

Orangeriets ost & charkbricka med
fikonmarmelad, kex samt vindruvor

Varmritter

Grillad kalkonfilé serveras med potatis och
rotfruktskaka, mustig madeirasas,
gédseneostfylld svamp samt bakade kvist
tomater

Skaldjursfarserad torskfilé serveras med
strapotatis, picklat dpple, silverlok, vitvinssas
samt friterad palsternacka

Dubbelpanerad halloumi serveras med
chillimajonds, sallad pa bonor, babyspenat
samt rodbetsskott



MENY RESTAURANGVECKAN

FORRATTER

GETOST
Karamelliserad getost, balsamico- & rédbetsvindgrett

TOAST SKAGEN
Handskalade rakor, rostat brdd, citron, rédlok, graslok

CARPACCIO
Carpaccio pa oxfilé, hyvlad parmesanost, krutonger, olivolja, ruccola

VARMRATTER

TORSKRYGG
Sotad torskrygg, potatis- & dillpuré, trédgardssallad, skaldjurssas

RYGGBIFF
Kolgrillad ryggbiff, potatisgrating, tradgardssallad, pepparsas

GARGANELLIPASTA
Garganellipasta, gradde, kolgrillade gronsaker, riven parmesanost




HASSGNS

reslaurang

Restaurangveckan

Forrdtt

Klassisk rikcocktail med handskalade rikor, vir egen Rhode Islandsis,
grona drter och smorstekt toast
eller
Redd kantarellsoppa med firsk timjan, serveras med parmesantoast
eller
Mozzarellagratinerad tomatsallad med rodlok och svarta oliver, serveras
med balsamicosas

Huvudritt

Kottfondue med oxfilé och fldiskfilé, serveras med tre olika saser, krdamig
potatisgratdng, sasongens gronsaker samt vitloksbrod.
eller
Ortmarinerad torskrygg serveras med hackad bacon, kantarellstuvning
samt pommes duchess
eller
Black&White plankstek,
Oxfilé & flaskfilé pa planka, Bearnaise, rodvinsds & sparris, gar dven att
fd vegetarisk

2 rdatter 200:-



RESTAURANG

Kok’et
FORRATTER

Vitloksbrod
Aioli

Chevresallad
Betor. Valnotter. Honung

Pumparisotto
Picklad butternut. Notter

VARMRATTER

Entrecote
Potatisgratang. Rodvinssky. Kryddsmor. Sallad
(Grillad medium)

Rodtunga

Brynt smor. Kraftstjartar. Potatismos

Gronsakstacos
Chipotlemayo. Guacamole. Picklad kal

® 000 00 000000 00 00

BOKA BORD 033 139905

Vasterbrogatan 12 - www.restaurangkoket.se
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MAT&DRYCK

Forratter

Skagentoast lyx
Handskalade rakor- dill-majonnds-smorstekt bréd-romtopping

Jordartskocksoppa
Friterade rotfrukter- 6rtcreme-svartrokt flasksida

Chévre
Gratinerad getost-variation pa bakade betor-hasselnotter- kérsbarsvinagersirap

Varmratter

Kalvrygg

Chimichurrirubbad kalvrygg-silverldkspuré-balsamicosky- gratinerad potatis
Rodingfilé
Halstad réding- vitvinssas-potatisstomp-zuchinni &- svartkalscreme

Rotselleri
Grillad rotselleri-bearnaisesas-portabellasvamp-ugnsbakade tomater-friterad potatis




SCANDIC PLAZA

RESTAURANGVECKAN 2018

Vélkommen in till 0ss pa Plaza for att avnjuta vara valkomponerade ratter i en
hemtrevlig miljo.
Kdksméstare Malena Sandstrém och Souschef Tobias Oberg med medarbertare
onskar er hjartligt valkomna!

Sotad bifftartar inkokt senap och
aggoreme

Lumna betor med appelemulsion och
rostade pinjenotter

Varmratter
Entrecdte med whiskeysds och grillad
pak choi
Skreirygg med smdrskum och
criditéegronsaker

Bakad blomkal och romanesco med
kikarts- parmesanstomp

2 ratter 200:-
Boka gérna bord for alt forshkra er om
ats.

ol
033-7858201
borasplaza@scandichotels.com

Vira restaunange ¥ koot
Allerg! eller imolerans? Prata mod nigon | personalen 58 vagieder v oyl W 2ar emot de festa kort, B2 VISA MasterCard & AmEx
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RESTAURANGVECKAN

Meny
19-23 FEB

FORRATTER

TOAST SKAGEN a la WRETMAN

handpillade rakor, dill, r6dIdk, riven pepparrot, I6jrom, citron och smérstekt brod

KLASSISK RABIFF
bakad aggula, friterad kapris, inlagda rodbetor, riven pepparrot och dijonsenap

NOTBAKAD BLOMKAL

friterad ostronskivling, puré pa jordartskocka, bakad tomat, persiljeolja och
surdegssmulor fran Rammefors

VARMRATTER

ANGAD RIMMAD TORSKRYGG

brynt smor, potatispuré, fankal- och palsternackscrudité, friterad kraftstjart
toppas baconsmulor samt fiskrom och citron

MARINERAD FLANKSTEK

marsalasky smaksatt med timjan, variation pa morot, friterade 6rter och Pommes Anna

TRYFFELRISOTTO med grénsaksbuljong

ankbrést 55C, tva sorters kal, tryffelcreme och julienne pa rotfrukter

2 RATTERS =
[
200 KR == .

{

BOKA BORD PA WWW.SMAKBORAS.SE ELLER 033-10 10 87



RESTAURANGVECKA
19 -23/02 2018

FORRATTER

- Gratinerat vitloksbrdd, serveras med aioli.

“Naéhos med var egeng]orda hogrevschlll som gratmeras

225g grillad burgare med BBQ-sds och smaéltost. Serveras
med klassiska tillbehor och pommes frites.

Grillat kamben glacerat med en BBQ-sds med smak av
honung.

Tunt utbakat brod med tomatsas, skivor av mozzarella

samt farsk tomat. Toppas med basilikaolja samt farsk
basilika. Lakto-vegetarisk

, 2ratter for 200:-

\\—/ cymiPES

Gl
* THE BEST MOMENTS IN SPORTS *

Stars and Stripes Boras, Lilla Brogatan 8, 033 100 444 . www.starsnstripes.se/boras




RESTAURANG
77 THAISILK

BOKA BORD PA WWW.THAISILK.SE eller 033-12 12 24

Varrulletallrik

thai varrullar, vegetariska varrullar & scampirullar

Kyckling Satay
kycklingspett med jordnétssés

Tom Yam Goong
kryddig scampisoppa med limeblad, galangal & kokos

Tigerrakor mango
i sweet chili, toppad med rostade cashewnotter & koriander

Kyckling i palmblad

med tamarind- och palmsockerfond

Vitloksmarinerad i peppar- & koriandersas
valj mellan kycklingfilé, oxfilé eller tigerrakor

2-RATTERS
FoR 200:-

Finns alterativ for vegatarianer & veganer
Kontakta oss far mer information




RESTAURANLGY ELCKARN

RESTAURANG VILLASTADEN

FORRATTER

SM{ORREBROD -
Papkafriterad torsk, het pickelsmajonnas, picklod fankd!, karionder & ime

MARINERAD BIFF -
Saya, rokt withdk, potatis stickor, betor, majonnas och krosse

ROTFRUKTSPYTT -+
Betor, bryssefhdl, bryot smdr och vordation pd hoselnttter.

VARMRATTER

VIT FISK -
Broccol- och potatispure, broccoll, smbrad hammersds med farelirom och dill.

ANKBROST s5GRADER -
Halrat, friterod purjolak, purfoloksmafonnas, sherrpsds och hovtarn.

SAVOYEALDOLMAR -
Bdnrogu, majspure, skummad kdlbuljong, belugalinser och natter.

Vid nllerpd meddeda persannlen

BOKA BORD o033 126030




RESTA &NG &8
VECKA
19-15 FEB

FORRATT

- OST & CHARK -
PICCOLO | UTVALD MED OMSORG

- BRUSCHETTA -
FOCACCIA | BUFFELMOZZARELLA | 36 MAN. PARMESAN
VARIATION PA TOMAT | ROSTADE SENAPSFRON | BASILIKA

- BISTECCA A LA TARTARO -
RABIFF | SVENSKT INNANLAR | AGGULA | PICKLADE BETOR
PICKLAD SILVERLOK | SENAP | ROSTAD LOK | APPELCIDERMAJONNAS

ash s ln-l.—*

VARMARAJ |

- VERDURE -
VARIATION PA BETOR | PUYLINSER | BROCCOLIKRAM | ROSTAD KALROT | PUMPAKARNOR

- TORSK -
TORSKRYGG | FRITERAD TORSKKIND | BROCCOLI | CHORIZO | BLAMUSSLOR | BRYNT SMOR

- BISTECCA -
STYCKDETALJ AV NOTKOTT UTVALD AV KOKSMASTARE JAVIER
TOMATSALLAD | POMMES FRITES | BEARNAISE | RODVINSSAS

vIiexTY

BOKA BORD PA WWW.VINCIVINCI.SE ELLER 033-10 32 00



MENY

RESTAURANGVECKAN 2018
19-23 FEBRUARI

FORRATTER

OXCARPACCIO
Pinjenatscreme, tomatolja, friterad ruccola, syrad
silverlok och parmesan.

LAX SSAM
Ramarinerad Auroralax, shisoemulsion,
hjartsallad, sojapérlor och picklad gurka.

CONFITERAD VITSPARRIS veG

Aggkram, friterad purjolok, mandel, radisa
och rapsolja fran vastgotaslatten.

VARMRATTER

LANGBAKAD LAMMLAGG
Radvin, parllok, morot, palsternacka, ramsldks-
majonnas och mandelpotatispuré.

SMORBAKAD RODTUNGA
Potatispurg, tryffel, graddig kal, ostronskivling
och citronbuljong.

RISOTTO veG

Saffran, Vasterbottenost, rostad broccoli,
mandel och spenat.

2 RATTER FOR

200:-
Viskan

VINBAR & RESTAURANG

BOKA BORD PA VISKANVINBAR.SE ELLER VIA VAR BOKNINGSTELEFON 033-10 25 80.

L




