RESTAURANGVECKAN 2024

FORRATTER

CEVICHE
Havsaborre | MSC rakor | Avokadocréme | Varlok | Chili | Koriander

CARPACCIO PA OXFILE
Isad silverlok | Riven Grana Padano | Karl-Johansvampolja

Vasterbottencréme | Friterade mandlar

TANGKAVIAR (©)
Brioche | Vasterbottenost | Smetana | picklad steklék | Citron

VARMRATTER

GRILLAD HAVSABORRE
Potatispuré med sveciaost | Minimorétter | Gulbeta | Fankal | Sandefjordssas

Brynt smor

GRILLAD KALV
Potatispuré med sveciaost | Rédvinssas | Picklade minimordtter

Krispig blomkal | Timjanolja

RISOTTO (¥)
Saffran | Vasterbottenost | Portabellosvamp | Krispig blomkal

Friterade mandlar | Timjanolja

FORRATT OCH VARMRATT
275:-

SUGEN PA NAGOT SOTT?

ELDAD CREME BRULEE
129:-

KVALLENS SORBET
Farska bar | Rostad vit choklad
129:-

BALTHAZARS GLASS
Farska bar | Hemmagjord glass | Rostad vit choklad
129:-

LAGG TILL ETT DRYCKESPAKET TILL MIDDAGEN.
Var sommelier Rasmus satter ihop ett harligt paket,
med en dryck till varje ratt.

Vin 359:- | Ol 289:- | Alkoholfritt 179:-

balthazar
@ GAR ATT FA VEGANSK RESTAURANT




