RESTAURANGYVECKAN

FORRATT OCH VARMRATT 285:-

FORRATTER

TONFISK

Carpaccio pa tonfisk | Rakchips | Mango
Gurka | Silverlok | Soyavinagrett

OXFILE

Carpaccio pa oxfilé | Karl-Johanolja
Silverlok | Parmesankram | Friterad mandel

VEG

Carpaccio pa paron | Svenska tomater
Silverlok | Vispad brieost | Rostad pistage

Dryckespaket
till middagen

Lagg till ett vinpaket.
1 glas till forratten, 2 glas till
varmratten

479:-

VARMRATTER

SMORSTEKT GOS

Potatispuré med vasterbotten
Champagnesas | Syrade primorer
Dillolja | Friterade mandlar

GRILLAD KALV

Potatispuré med vasterbotten
Skysas med cognac | Utvalda primérer
Krispig enokisvamp | Steklok

VEG

Risotto med Karl-Johansvamp
Portabellosvamp fylld med farskost
Gruyereost | Friterad enokisvamp | Steklok

SUGEN PA
NAGOT SOTT?

LAGG TILL EN DESSERT

BASQUE CHEESECAKE

Fransk cheesecake | Vinterparon
Vispad farskostgradde
149:-

ELDAD CREME BRULEE
129:-

BALTHAZARS GLASS

Farska bar | Hemgjord glass
Rostad vit choklad
129:-

balthazar

RESTAURANT




