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Förrätt
Svamptoast med skogssvamp stuvning med kantareller, grillad brioche,

toppad med riven Grana Padano & krasse

Krämig jordärtskockssoppa med halstrad pilgrimsmussla, örtolja &
breadstick

Burrata på bifftomat med parmaskinka, ruccola & basilika

Varmrätt
Grillad entrecote med krämig potatisgratäng, schalottenlök,

rödvinsreduktion & säsongens primörer 

Smörbakad rödtunga med sparris, räkor, citron hollandaise och
duchessepotatis

Långbakad rotselleri med säsongens primörer
schalottenlök/rödvinsreduktion & krämig potatisgratäng

Dessert
Choklaganache med körsbärskompott & vispad grädde  125:-

Salted caramel cheesecake med kola & färska bär   125:-

Köp gärna till en dessert till middag

Förrätt och
varmrätt

285:-


